Im GenielRerhimmel

Baden-Wurttemberg ist Top-Adresse fiir Feinschmecker

b die Baden-Wiirttemberger tat-
O séchlich ,alles auBer Hochdeutsch®

konnen, dariiber l4sst sich streiten.
Dariiber, dass sie besser als andere kochen
und genief3en konnen, nicht. Der Siiden ist
Deutschlands Top-Adresse fiir Feinschme-
cker. Darauf haben Badener und Wiirttem-
berger sogar Brief und Siegel.
Egal, ob Guide Michelin, Gault Millau oder
andere Gastronomiefiihrer —ein gutes Vier-

tel aller deutschen Top-Restaurants orten

sie stets im Siidwesten der Republik. Ba-
den-Wiirttemberg — Land der Gastro-Ster-
ne. Eine Legende ist die Schwarzwaldge-
meinde Baiersbronn: 15.000 Einwohner,
acht Michelin-Sterne. Der GenieRerhim-
mel.

Bib Gourmand-Restaurants

Dabei griindet sich der Ruf Baden-Wiirt-
tembergs als GenieRerland nicht allein auf
die Top-Gastronomie, sondern vor allem
auf eine breite, in dieser Form einmalige
Basis von hochwertigen, im besten Sinne
gutbiirgerlichen Restaurants, fiir die Quali-
tét und Regionalitét Verpflichtung und An-
sporn sind.

Bester Ausweis hierfiir: Ein tiberwéltigender
Anteil der Restaurants, die vom Guide Mi-
chelin —fiir ,sorgfaltig zubereitete, preiswer-
te Mahlzeiten“— mit dem Bib Gourmand pra-
miert wurden, sind in Baden-Wiirttemberg
beheimatet. ;

Vielféltig und ambitioniertA

Gutes Essen und Trinken haben in Wiirt-
temberg und Baden eine lange und stolze
Tradition. Begiinstigt durch Natur, Klima
und die Ndhe zu Frankreich wurde dem

Thema Essen und Genuss seit jeher beson-

dere Aufmerksamkeit zuteil, wurde — selbst
im Ortlichen Gasthof - vielféltiger und am-
bitionierter gekocht als anderswo.
Zugleich war Baden-Wiirttemberg stets ei-
ne Region, in der man die Qualitit und Viel-
falt der heimischen Produkte zu schitzen
wusste, wobei die kleinteilig parzellierte,
fiir Massenproduktion wenig geeignete
Agrarstruktur eine nicht zu unterschitzen-
de Rolle spielte.

Regionaltypische Produkte

Das Ergebnis ist bekannt: Heute ist Baden-

Wiirttemberg der Feinkostladen Deutsch-

lands. Die Vielfalt seiner Landschaften kor-.
respondiert mit einer beeindruckenden Viel-

falt hochwertiger regionaltypischer Produk-

Gutes Essen und Trinken hat in Baden-Wiirttemberg lange Tradition. Gemeinsam zu genieBen kommt dabei

nicht zu kurz.

te: Vom Schwibisch-Hillischen Land-
schwein, dem Beeuf de Hohenlohe oder dem
wiederentdeckten Griinkern im Norden bis
zum Schwarzwéilder Weiderind, dem Al-
blamm oder dem Bodenseefelchen im Sii-
den.

Fokus auf die Heimat

Quer durch Deutschlands Feinschmecker-
Paradies, das — gemessen an der Zahl der Mi-
chelin-Sterne — auch zur européischen Elite
gehort, entstehen derzeit Initiativen, die
regionale Produkte wieder entdecken, for-
dern und auf die Tische der Top-Gastrono-
mie bringen. .

In Hohenlohe haben sich Tourismus, Er-
zeugergemeinschaften, Gastwirte und Ho-
teliers zur ,GenieRerregion Hohenlohe*

‘zusammengeschlossen, im Schwarzwald

sorgen die Naturparkwirte und Erzeugeror-

ganisationen wie ,Echt Schwarzwald“ da- -

fiir, dass das Rindfleisch nicht mehr aus Ar-
gentinien, sondern von den heimischen
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Bergwiesen stammt, und in Oberschwaben
servieren zahlreiche Siidland-Gastwirte ihre
kulinarische Liebeserklarung an die regiona-
le Kiiche, mit besten Zutaten und frisch zu-

. bereitet.

Junge Winzergeneration

Genuss bedeutet in Baden-Wiirttemberg
stets auch Wein. Quer durch den ganzen
Stiden hat eine junge, ambitionierte Wein-
gértnergeneration in den zuriickliegenden
Jahren fiir eine ,stille Revolution® gesorgt.
Léngst gibt es keinen renommierten Wein-
preis mehr, bei dem Winzer aus Baden oder
Wiirttemberg nicht auf den Spitzenplitzen
auftauchen. Und nicht umsonst wird der
deutsche Rotweinpreis seit einigen Jahren
in Baden-Wiirttemberg vergeben.

Egal, ob in einem der vielen Gourmet-Res-
taurants oder im Gasthaus um die Ecke, ob
bei den Winzern in Wiirttemberg und Ba-
den oder den biuerlichen Erzeugern: Ge-
nuss wird im Siiden groRgeschrieben. pm
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